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= ANTIPASTI &=

Parma e melone
Salame e fichi
Nervetti alla milanese
Tartare di pomodori con salsa tonnata
Insalata di pollo, formaggella e pesche
Frittini
parmigiana di melanzana
Torta salata

-~ TRIS DI RISOTTI

Barolo e Fonduta Cacio Pepe e Fichi Pesto e Prosecco

S SECONDO &

Filetto di maiale al Madera con purea di patate
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Fritto di pesce di lago

= DOLCE X

Mousse al limone con salsa al lampone e crumble
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7 VINI IN ABBINAMENTO .
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Dolcetto Monferrato — Az. Agr. Bosco
J Bonarda dell’Oltrepo Pavese |
1 Chardonnay Frizzante — Az. Agr. Carra Alberto F
Sauvignon — Banfi

Rosé Oltrepo Frizzante — Az. Agr. Carra
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Caffe incluso tutto a 58 a persona
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